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Treti roénik varenia Vianoénej kapustnice v Cutkove:

Datum: 30.11. 2019

Organizator: U dobrého pastiera v spojeni so Spojenou Skolou Scota Viatora v Ruzomberku

Miesto konania: areal U dobrého pastiera v Cutkovskej Doline, pred kolibou Fatranka

Cas registracie sutaZiacich: od 9:00 do 10:00

Vari sa: pod holym nebom v kotliku

Startovné: 10€ / tim ( dvojica )

Cislo i¢tu kde uhradzame $tartovné: SK25 0200 0000 0030 8019 6958

Uzavierka prihlasok: do 24.11. 2019

Kontaktny e-mail: info@udobrehopastiera.sk, Telefon: +421 917 440 604. Na tieto kontakty, poprosime zasielat zloZenie timov
Sutazia: dvojclenné timy, pri Gihrade Startovného uviest ako variabilny symbol priezvisko jedného ticastnika z timu
Sutaziaci dostant potvrdzujiici e-mail o thrade Startovného, az potom je registracia na sttaz platna

Porota sa bude skladat z piatich ¢lenov

Kazdy tim pripravuje:
5 litrov kapustnice
Sttaziaci pouzivaju vlastné suroviny
S uvarenou kapustnicou mozu sttaziaci nalozit ako uznaju za vhodné
Pre porotu ide jedna miska kapustnice

Kazdy tim dostane od usporiadatela:
Pracovny stol, drevo, papier na podkurenie,
kotlik, kotlinu, pokrievku, vareSku, naberacku, vandlik, misku, dosku na krajanie, papierové utierky, vodu, malé obCerstvenie, teply Caj

Casovy harmonogram:
09:00-10:00 Prezentacia ucastnikov
10:00 Otvorenie sttaze, kratky prihovor vedenia koliby, predsedu poroty
10:15-13:00 Varenie vianocnej kapustnice
13:15-13:30 Degustacia odbornou hodnotiacou komisiou
13:45-14:00 Vyhodnotenie sutaze, odovzdanie spomienkovych predmetov, medaili
AZ po vyhodnoteni budd moct druzstvé rozdavat svoju uvarend kapustnicu okolo iddcim.
1415  Ukoncenie sttaze

Sprievodné programy:
Ludova hudba
Liptovska zabijacka
Predaj zabijackovych Specialit
Ukazka vyroby jaternic
Ochutnavka pekarenskych vyrobkov rucnej vyroby z pekarne U dobrého pastiera
Vyroba domacej Cokolady

Ceny pre tiéastnikov varenia Vianoénej kapustnice v Cutkove:
Kazdy z UspeSnej dvojice, ziskava rovnaku cenu.

1. miesto: medaila, diplom, chlieb velky, mix sladkého, slaného peciva, poukazka v hodnote 30 €
2. miesto: medaila, diplom, chlieb velky, mix sladkého, slaného pecCiva, poukazka v hodne 20 €
3. miesto: medaila, diplom, chlieb velky, mix sladkého, slaného peciva, poukazka v hodnote 10 €



